Une carte de menu de Noël originale
Objet : Menu de Noël [année]
Chers convives,
Nous sommes ravis de vous dévoiler notre menu festif spécialement élaboré pour les célébrations de fin d'année. Nous vous proposons un parcours gastronomique mariant tradition et innovation, pour transformer ce repas de Noël en un souvenir mémorable.
APÉRITIF DE BIENVENUE
Coupe de champagne rosé accompagnée de mignardises de fête
Velouté de châtaignes aux morceaux de marrons glacés présenté en verrine
ENTRÉE
Foie gras de canard mi-cuit sur pain d'épices grillé, chutney de figues et fleur de sel
ou
Saint-Jacques poêlées, émulsion de céleri et tuile de parmesan
PLAT PRINCIPAL
Chapon fermier rôti aux herbes de Provence, farce aux cèpes et marrons
Gratin dauphinois onctueux et fagot de haricots verts au lard fumé
ou
Pavé de saumon sauvage en croûte d'amandes, beurre blanc citronné et légumes de saison
PLATEAU DE FROMAGES AFFINÉS
Sélection de nos meilleurs terroirs avec confiture maison
DESSERT
Bûche de Noël [parfum au choix] : praliné-noisette, chocolat-passion ou vanille-fruits rouges
Servie avec sa crème anglaise à la vanille Bourbon
BOISSONS
Vins choisis en harmonie avec chaque mets
Café ou thé gourmand
Pour toute adaptation concernant des régimes alimentaires spécifiques ou allergies, n'hésitez pas à nous contacter. Merci de nous prévenir avant le [date limite].
Réservation souhaitée avant le [date] au [téléphone] ou par courriel à [adresse email].
Tarif : [prix] par personne (hors boissons) / [prix] par personne (boissons comprises)
Nous avons hâte de célébrer avec vous la féerie de Noël autour de cette table raffinée.
Joyeuses fêtes à tous !
[Nom de l'établissement ou de l'hôte]
[Signature]


Ce modèle vous est fourni gratuitement par Manuscry.com. Merci de ne pas l'utiliser tel quel, de l'adapter à vos besoins, et de vérifier les informations qui y sont renseignées. Pour plus de modèles : https://manuscry.com
